'FORMATION EN
APPRENTISSAGE

EMPLOYE POLYVALENT EN RESTAURATION
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EMPLOYE POLYVALENT
EN RESTAURATION

Etude du marché de la @
restauration

Gestion d'un restaurant ©)
Formation certifiante Préparation et dressages
RNCP : 38663 des entrées et desserts @

Préparation et dressages

55 jours de formation - @
de plats chauds, snacking

a lannée

Préparation et dressages @
Prét d'un éguipement de produits snacking

informatigue

Accueil, conseil et service @

client
Des experts pour vous
former

Hygiéne HACCP @
AcCcompagnement

hebbdomadaire supervisé
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Formation en
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, POSSIBILITES
7 MONTEE EN EE:] AVOIRUNE JX D'EVOLUTIONS
<> COMPETENCES EQUIPE QUALIFIEE DE CARRIERE
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" OPTIMISEZ

VO0S COUTS.

.
(5000 EUROS D’AIDE A 'APPRENTISSAGE ) %
ENTRE 2000 ET 5000 EUROS
D’EXONERATION DE COTISATIONS

< PRISES EN CHARGE PAR NOS SOINS >




LES AVANTAGES

ESTAURATEThS

© © ©

Aide financiére de et
jusqu'a d'exonérations

Avoir un salarié bien formé et
compétent

Un salarié valorisé reste plus
longtemps dans l'entreprise
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LES AVANTAGES
QENUDIANISY

v

Organisation d'événements
de cohésion réguliers

Valoriser
ses compétences

Avoir un diplédme
reconnu par l'état

a [ntéressélel? | Contacte-nous!

N° de tel: 06.99.12.15.96
Courriel : contact@salt-school.com Sa

FORMATIOM RESTAURATION

Un salarié compétent
est un salarié mieux payé
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